HERKUNFT

Koffee Liste

SOSCHMECKTS-URSPRUNGSNUA NCEN

Von benachbarten Kakao oder Fruchtbaumen nimmt die Kaffeepflanze iiber die Wurzel
deren Aromen mit auf, sowie von verschiedenen Krautern, Stréduchern und Blumen.

250g

Brazil Sao Bento
Indien "Harley Estate"
MALAWI
Costa Rica Tarrazu
Peru Finca Rosenheim
Guatemala Terra Rossa
Ruanda Nyamasheke
Honduras Marcala
Zambia "Mubuyu AAA"
Mexiko Finca El Flamingo
Cuba Turquino - RARITAT
Colombia Swiss Water
Vietnam & Guatemala
Athiopien Sidamo
Kenia Pearls of Africa
Yemen Mokka
Athiopien Yirgacheffe
Indonesien Sumatra Toba
Indones. West Blue Java

Tansania Kilimandscharo

JEDER KAFFEE KANN VOR ORT VERKOSTET WERDEN. ZUBEREITUNGSZEIT NUR: 8 MINUTEN

Gelbe Arabica * vollmundige Edelschokolade * Karamell * Nuss

Sehr stark* harmonisch wiirzig * feine Noten von Kardamon & Vanille

Zartbitterschokoladig * nussig * lebhafte zitrusfrische * Karamellnote

mild wiirzig * tropische Friichte * leichte Nussnuancen * lieblich

Sonnengetrocknet * zart Blumig * vollmundig * leicht wiirzig

Kakaonote * fein fruchtig * Karamell * lieblich

Feinwiirzig*Schwarztee Akzente*Sirupartig * Apfel/ Weinbeere*lieblich

Mittelkraftiger Zentralamerikaner * lieblich * blumige Kakaonoten

Kraftig * florale Ziige * Hauch Mandarine gepaart mit dkl. Schokolade

vollmundige Kakaonote * siifilich floral * edelschokoladige Wiirze

Rassig wiirzig * erinnert an Kubanische Zigarren * dunkle Schokolade

Entkoffeiniert * dunkle Schokolade *leicht siflwiirzig * nussig

100% Robusta * sehr stark "Wachmacher" * schone Crema

Kraftig * wiirzig * Haselnuss / Walnuss * dunkle Schokolade

Perlbohnenspezialitiat * wiirzig zgl. vollmundig * weinige Nunancen

Kraftig wirzig*leichte Scharfe*Honignote*schwarze Johannisb.*lieblich

Fruchtig / dunkelbeerig * Hauch Vanille * floral- schokoladige Wiirze

Erinnert an Zartbitter Schokolade * Nougat * gerdstete Mandeln

Edle Wiirze * Erdnuss- Karamell- Nuance * vollmundig stfilich

Vollmundig *exzellent siifilich * Vanillehauch * fruchtig

ODER FRAGEN SIE NACH DER AKTUELLEN KAFFEE & ESPRESSO SORTE IM AUSSCHANK.
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ESPRESSO

Don Vito 100% ARABICA.Von ausgesuchten brasilianischen Plantagen und 13,39 €
feinen Rohkaffees aus dem afrikanischen Hochland und Siidasien kom-
poniert. Als milder Espresso oder kraftiger Kaffee zu geniefRen.
Star of Italy 80% ARABICA, 20% ROBUSTA. Harmonische Komposition brasilia- 11,99 €
nischer Hochlandgewachse, feinster afrikanischer Rohkaffees und einer
seltenen Robusta Spezialitit aus Indien. Intensive Grundsiifle. Hervor-
ragend fiir Milchgetranke geeignet oder pur. Nach Siid Italienischer Art!
No. 3 70% ARABICA, 30% ROBUSTA. Volle Kraft und Wiirze resultiert 11,74 €
durch trocken aufbereiteten afrikanischen Robusta; leicht erdig-holzern
im Charakter, begleitet von einem lieblich weichen Brazilkaffee.
HAUSMISCHUNG
Dresdner Feine Milde Milde Hochlandmischung aus Guatemala, Honduras und Peru. 11,99 €
Vollmundig- lieblich *zart- fruchtig * leicht stfilich *
Dresdner Premium  Kriftige Arabica Mischung aus Honduras, Nicaragua und Tansania. 11,99 €
wiirzig * dunkle Schokolade * dezente Fruchtigkeit *
AROMATISIERTER KAFFEE
DD-Schokoladenmiadchen Schoko-, Sahne-, Toffee Geschmack * UNSER BESTSELLER* 13,39 €
Sweet Orange Vanilla Saftige SUR- Orange trifft auf samtige Vanilleschote 13,39 €
Erdbeer - Schoko Schokolade kisst Erdbeere. Auch kalt ein Traum! Nur im Sommer! 13,39 €
Happy Haselnuss Haselnuss Pur - einzigartig nussig! 13,39 €
Vanilla Cream Fiir Vanille Fans - unschlagbar! 13,39 €
Schoko - Orange Schokolade- Siissorangen Geschmack - wie ein "Soft Cake". 13,39 €
Chili Chocolate Dunkles Schokoladenaroma mit einer dezente Chili Scharfe. 13,39 €
Pistazien Créme Pistazie- Persipan- und weicher Sahne Geschmack. 13,39 €
Latte Macchiato Schoko Kaffee- Kakao- Schokolade und Karamell Geschmack in einem. 13,39 €
Irish Cream Irish Whiskey Aroma *ohne Alkohol* Tip; mit Schuss Sahne geniefien. 13,39 €
Lumumba Schokolade & Rum *ohne Alkohol* Nur in der Weihnachtszeit! 13,39 €
Eierlikor - Schoko Wie der Name schon sagt. *ohne Alkohol* Nur Ostern! 13,39 €

Fiir die Aromatisierung verwenden wir mild bis mittelkraftige Kaffeesorten mit geringen
Ursprungsnuancen. Nach der Rostung werden hochwertigste Naturaromen in flissiger Form
lbergossen, anschlieflend Luftgetrocknet. Nicht karamelisiert! Fiir alle Automaten geeignet!



RARITATEN

VORORT VERKOSTUNG JEDER SORTE MOGLICH !!!

Kopi Luwak

"Katzenkaffee"
> brillant und Seidenweich
...muss man probiert haben!

Ecuador Galapagos
> einzigartig, leicht siifSlich .
mittelkrdftig.

Athiopien Wild-
Grown Kafa Forest
"Wildkaffee"
> mittelkrdftig & wild

(schmeckt lauwarm am Besten)

Nicaragua
Maragogype

"Riesenbohnen"
> schén leicht und
Kérperreich

*Unsere Empfehlung; Raritéiten in der Stempelkanne zubereiten*

Fher eine Kuriositit diese Raraitdt von der Balinesischen Insel. Die

roten Kaffeekirschen werden von Luwak- Katzen gefressen doch die

griine ungerdstete Bohne wieder ausgeschieden. Durch diesen Prozess

wird der Kaffee natiirlich fermentiert und ist noch bekdmmlicher. Die

Tiere vernichteten die Ernte der Bauern und entdeckt wurde ein weltbe-

rithmter Kaffee. Sein wiirziges, volles Aroma ist sirupartig und weist

dkl.-schokoladige Nunacen mit leicht holzigen und grasigen Noten auf.
100 % ORIGINAL MIT ZERTIFIKATION!

Aus dem Zentralgebirge von San Cristobal. Das einzigartige durch
den Humboldt Meeresstrom gemaRigte, tropische Klima bringt der
Siudseite der Insel zu Beginn des Jahres ergibige Regenfalle. In
Kombination mit den ndhrstoffreichen Vulkanboden schafft dieses
Klima ideale Wachstumsbedingungen. Zusétzlich ist der Einsatz
von Pestiziden und chemischen Diingern staatlich verboten.

Ein unvergleichlicher Nunacenreichtum von Nuss- bis Edelschoko-
lade hinterlasst ein elegant, samtig- weiches Mundgefiihl.

Im siidwestlichen Teil von Athiopien liegt die Region Kafa. Dort

wéchst der Kaffee auf Héhen von 1400-2100m iiber dem Meeres-
spiegel, grofitenteils wild in den tiefen Waldern der Provinz und fast
ohne menschliche Einflisse. Dieser Waldkaffee ist hauptsachlich
natiirlich aufbereitet, das heiflt im Ganzen gesaubert und dann von
der Sonne getrocknet. Abgerundet im Geschmack, vollmundig,
wiirzig schokoladige Fiille mit einer sehr angenhemen Fruchtigkeit.

Reift in der Region Jinotega in 1500m Hohe auf vulkanischen

Boden. In kleinen Fincas der bergigen Region werden nur die reifen
Kaffeekirschen in bis zu acht Durchgidngen von Hand geerntet. Dies
ist erforderlich, da nicht alle Kirschen gleichzeitig reif sind, sondern
an einem Strauch Bliiten, griine und bereits reife Kirschen hangen
konnen. Kaffee dieser einzigartigen und sonnengetrockneten Riesen-
bohnen schmeckt auffallend weich und duftet betérend. Feinwiirzig
und sehr ausgewogen im Geschmack, mit einer dunkelschokoladig
zugleich lieblich milchschokoladigen Cremigkeit und Anklangen
von dunkler Brombeere.

11 Filterpapier nicht empfehlenswert, erzeugt 40% Aroma Verlust !!!

72 - 90€

20,79 €

16,99 €

16,99 €



